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Terroir :

Vignoble de 11 hectares a Chouilly

Age moyen du vignoble de 43 ans

Village classé Grand Cru dans la Céte des Blancs

Sous-sol de craie a Bélemnite

Certifié Haute Valeur Environnementale & Viticulture Durable
En conversion a la Viticulture Biologique

1ére vendange certifiée bio : 2020

Monocépage :
100% Chardonnay

Assemblage :

65% récolte 2015

5% récolte 2014

5% récolte 2013

25% assemblage Réserve Perpétuelle commencée en 1982

et renouvelée a 40% chaque année avec uniquement des cuvées.

Vinification :

Fermentation Malolactique effectuée
Cuves en acier inoxydable thermorégulées
Flaconnage : bouteilles

Mise en cave : Mars 2016

Dosage : 1.5 g/I

Couleur or jaune.

Les fruits blancs marquent la premiére sensation olfactive de ce fin
Blanc de Blancs. Ensuite, son ouverture est caractérisée par des

parfums floraux et citronnés.

En bouche la maturité des fruits blancs s’exprime accompagnée des
notes de zests verts et jaunes. La structure surprend avec des notes

acidulées qui se prolongent jusqu’a la fin.

Des huitres tout simplement / Poissons blancs et crustacés a cru, zest,
poivre exotique, essence de fleurs et marinade végétale (Huile d'olive

et herbes aromatiques européennes ou asiatiques).
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